Jordartskockssoppa

Ingredienser for 4 personer

En mild och kriimig soppa som dr enkel att tillaga och
dr en njutning fér smaklékarna!

500 g jordartskockor

2 st schalottenlok

smor

2 dl torrt vitt vin

3 dl vatten

2 kycklingbuljongtarningar
31/2 dl gradde

1 krm vitpeppar

GOr sa har:

Skala och hacka loken. Skala och skar jordartskockorna i
mindre bitar. Fras [6ken i smor i en kastrull. Tillsatt
jordartskockor, vin, vatten och buljongtarningar. Lat
koka under lock ca 15 min eller tills jordartskockorna ar
mjuka. Mixa soppan slat. Hall tillbaka soppan i
kastrullen och tillsatt gradden. Varm och smaksatt med

peppar. Garnera garna med persilja.
Vintips: Bellingham Ancient Earth Chenin Blanc (nr 2085; 81,00kr



Jordartskockssoppa

Ingredienser for 4 personer

En mild och krémig soppa som dr enkel att tillaga och
dr en njutning fér smaklékarna!

500 g jordartskockor

2 st schalottenldk

smor

1 dl torrt vitt vin

5 dl vatten

2 kycklingbuljongtarningar
2 1/2 dl gradde

1 krm vitpeppar

GOr sa har:

Skala och hacka loken. Skala och skar jordartskockorna i
mindre bitar. Fras |[6ken i smor i en kastrull. Tillsatt
jordartskockor, vin, vatten och buljongtarningar. Lat
koka under lock ca 15 min eller tills jordartskockorna ar
mjuka. Mixa soppan slat. Hall tillbaka soppan i
kastrullen och tillsatt gradden. Varm och smaksatt med

peppar. Garnera garna med persilja.
Vintips: Bellingham Ancient Earth Chenin Blanc (nr 2085; 81,00kr




