Basilika-
vafflor

4 portioner 30 minuter

Ingredienser

100g smor

4dl vetemjol

En nypa salt

1tsk bakpulver

5dl mjolk

2 aqgg

Ett knippe basilika
2msk riven parmesan

Gor sahir
Smalt smoret.
Blanda samman mjol, salt och bakpulver. Tillsatt

mjolken och vispa till en jamn smet. Addera
det smalta smoret och sist dggen.

Hacka basilikan och riv parmésanen fint. Lagg
dettai smeten. |

Gradda vafflorna i ett smorat vaffeljarn tills dess att
de fatt fin farg och latt lossnar fran jarnet.

Servera med tomat, creme fraiche och lufttorkad -
skinka. :




