Kastanje-
SMor

Ca 4dl 40 minuter

Ingredienser Gor sahar
3509 kastanjer Satt ugnen pa 225 grader.

1-2msk olivolja Skar ett kryss hogst upp pa alla kastanjer och ror runt dem

i olja. Fordela darefter kastanjerna med krysset uppat i en
ugnsform. Rosta dem i ugnen tills dess att skalet borjar
spricka. Det tar ungefar 20 minuter.

0,5dl olivolja
Salt

Skala kastanjerna helt och hallet nar de ar klara och lagg i en
bunke. Mixa kastanjerna med en stavmixer till onskad storlek.
Vill du ha ett valdigt slatt smor rekommenderas matberedare.
Tillsatt 0,5dl olivolja och ror samman smoret. Smaka av med
salt.

Smoret kan forvaras i rumstemperatur i ett par dagar eller
i kylskap under en langre tid, men da kommer det stelna.

B B

a1
fs -

f‘
I.i.-i

L

NN

A "" Ilﬁh}?"_.‘{ ' ‘-

-

F ;ﬁ»

[}



