Krossad farskpotatis
med vitlok och timjan

4 portioner 40 minuter

Ingredienser
800g farskpotatis
3 msk olivolja

2 msk smor

3 vitloksklyftor
Farsk timjan
Flingsalt

Gor sahar
Tvatta eventuellt potatisen. Koka potatisen i
cirka 10 minuter, den behover inte vara helt klar.

Satt ugnen pa 225 grader.

Ldgg den forkokta potatisen pa en plat och mosa
|att med gaffel. Ringla over olivoljan och klicka ut
smoret Over potatisen. Addera farsk timjan hackad
vitlok. Salta val.

Ugnsrosta potatisen i cirka 15-20 minuter, eller tills
dess att den fatt en fin farg.




