Pavlova

med farska bar

6 personer 2h

Ingredienser

4 aggvitor

1 nya salt

2,5dl strosocker

1 tsk vitvinsvinager
0,5msk majsstarkelse
4 dl vispgradde

Farska bar
Citronmeliss
Mandlar

Gor sahar
Vispa rumstempererarde aggvitor till ett skum, tillsatt
saltet och vispa lite till.

Addera sockret matsked for matsked under vispning,
vispa tills dess att sockret [0st upp sig helt. Tillsatt da
majsstarkelse och vinager och blanda forskitigt ihop allt
med en slickepott.

Klicka ut marangsmeten i sma runda klickar, cirka
10cm stora pa en plat med bakplatspapper.

Gradda i ugnen pa 140 grader i cirka 1-1,5h.

Oppna luckan och 14t mardngerna svalna helt.

Vispa gradde att toppa med, garnera sedan med bar,
citronmeliss och mandlar.




