Pinocchiotarta

med jordgubbar och gradde

8 portioner 2,5 timmar

Ingredienser
Sockerkakssmet
75g smor

1dl strosocker
2tsk bakpulver
4st aggulor
1,5dI vetemjol
2msk mjolk

Marangsmet

4st aggvitor

2dl strosocker
1/2dl mandelspan

Gradde och bar
till garnering

Gor sahar

Borja med sockerkakssmeten. Vispa ihop smor och
socker. Tilsatt bakpulver och vispa samman.

Lagg i en aggula i taget och vispa under tiden. Tillsatt
sist vetemjol och mjolk.

Fordela smeten i tva insmorda och broade spring-
formar.

Fortsatt med marangsmeten genom att vispa upp
aggvitorna till ett hart skum. Tillsatt darefter

sockret, lite i taget under vispning. Tillsatt sist mandel-
spanet.

Fordela marangsmeten ovanpa sockerkakssmeten.

Baka kakorna mitt i ugnen i 150 grader, cirka 45 minuter.

Garnera och fyll tartan med gradde och bar mellan dina
tva tartbottnar.




