Pizza BIANCO

MED paron & ADELOST

2 portioner - 30 minuter

Ingredienser
2,5tsk bakpulver
6dl vetemjol

1 nypa salt
2,5dl vatten
1/2dl olivolja

1dl creme fraiche
1 paron

35g adelost
Torkad timjan

Gor sahar _
Satt ugnen pa 250 grader och lat en pizzasten
eller plat varmas upp. |

Blanda de torra ingredienserna och ror i vatten samt
olja till en smidig smet. Dela degen i tvd och kavla
ut bottnar pa bakplatpapper.

Bre dver creme fraiche och ldagg pa tunt skivat paron
samt smulad adelost. Stro over timjan.

Lyft dver pizzan fran bakplatspappret till stenen eller
platen. Gradda i mitten av ugnen i cirka 15 minuter.




