Kladdkaka
med potatis

8 portioner 45 minuter

Ingredienser

4 kokta potatisar (mjéliga)
100g smor

2agg

1dl socker

1,5msk vaniljsocker

1dl kakao

2 nypor salt

Gor sahar

Mosa potatisarna noga, anvand elvisp vid behov. Alla
klumpar ska forsvinna. Vispa darefter i rumsvarmt
smor.

Tillsatt ovriga ingredienser och fordela smeten i
en smorad springform.

Baka kakan i ugnen, pa 180 grader i cirka 30 minuter.
Stall kakan i kylskap direkt efter och lat sta tills den
svalnat. Skar da upp i bitar och servera med vispad
gradde och farska bar.




