Primorsallad med citron- och
svartpepparvinagrett

4 portioner 25 minuter

Ingredienser

500g morotter med blast
3 msk olivolja

1 nypa Salt

1 nypa Svartpeppar

250qg Sparris
200g Radisor
1509 Sockerartor

2 msk Olivolja
1 nypa Svartpeppar
1/2 Citron (zest)

Gor sahar
1. Satt ugnen pa 225 grader, varmluft.

2. Skala mordtterna och skar av det mesta av blasten (behall ca. 2 cm). Vand i
olivolja salt och peppar. Rosta mordtterna i ugn i cirka 15 minuter.

3. Skar sparrisen i grovre bitar. Skiva radisor tunt och dela sockerartorna pa
halften.

4. Blanda olivolja, svartpeppar citronzest och saft.

5. Vand primorer och ugnsrostade morétter i vinagretten.
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