Hemmagjort

paronmos med vanilj

8dl 1h

Ingredienser
2 kg paron
1,5d| vatten

1 vaniljstang
1dl strosocker

Gor sahar
Koka vatten, socker och en delad vaniljstang tills
sockret har [osts upp.

Skala paronen och skar frukten i bitar, aven karnhuset.
Lagg paronbitarna i kastrullen och koka upp tillsammans
med lagen. Lat sedan skjuda i cirka 30 minuter.

Ta bort vaniljstangen och pressa sedan moset genom
en sil.

Hall upp i val rengjorda burkar. Forvara i kyl eller frys.




