Rotfruktslada
med getost

6 portioner 60 minuter

Ingredienser

2509 potatis

1 medelstor sotpotatis

2 mordtter

2 palsternackor

1 rodlok

5 klyftor vitlok

2 rodbetor

200g getost av chévretyp
Aioli

Persilja

Gor sa har

Sétt ugnen pa 200 grader.

Skala sotpotatis, mordtter, plasternackor, och rodbetor.
Klyfta potatis, rodldk och rodbetor ungefar lika stort.
Skar morotter, palsternackor och sotpotatisen till

stavar.

Hall alla rotfrukter i en ugnsfast form eller sprid ut pa
en plat och ringla rikligt med olivolja ver. Salta och
peppra.

Stéll in i ugnen i ca 30-45 minuter, eller tills gronsaker-
na mjuknat och fatt fin farg.

Ta ut formen och smula dver getosten och stall in i
ugnen igen i ca. 10 minuter. Klipp persilja och sprid
over rotfruktsladan, och servera med aioli.




