Tomatsas
marinara

4 portioner 30 minuter

Ingredienser

4009 tomater av valfri sort
1 klyfta vitlok

1 schalottnenlok

2 msk olivolja

1 msk tomatpuré

1 tsk strosocker

1/2 kruka basilika

Gor sa har

Skalla tomaterna och ta bort skinnet. Hacka dem
darefter i mindre bitar.

Skala och hacka schalottenlk och vitlok fint. Frés i en
kastrull i olivolja tills Ioken blivit mjuk och
genomskinlig. Hall tomatpurén i kastrullen och frés
ihop med Ioken i ca. 5 minuter.

Lédgg i de hackade tomaterna och koka sasen under
lock tillsammans med sockret i 20 minuter. Lagg i
hackad basilika pa slutet.




