Ortsmor

pa fiarska orter och vitlok

4 portioner 15 minuter

Ingredienser

150g rumvarmt smor
Tmsk farsk basilika

1 msk farsk timjan

1 msk farsk bladpersilja
1 msk farsk oregano
1/2 msk farsk dragon

1 vitloksklyfta

Salt

Gor sahar

Hacka alla farska orter och ror ihop tillsammans
med smoret. Finhacka vitloken och ror ihop med
resten. Smaka av med salt.

For servering till grillat: Spritsa ut smoret, tjockt, pa
ett bakplatspapper och rulla ihop. Snurra ihop dndarna
och 13t ligga kylt i minst 30 minuter fore servering. Ta
fram smoret och skiva smoret i centimetertjocka
slantar.

For servering till brod: Lat smoret ligga i en skal,
servera rumstempererat.




